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Cremige Eierschwiammlisuppe (VEG) (G) (L)

verfeinert mit Apfel, Cashewniissen und Salbei

Avocado Salat (VEG) (G) (L)

mit Salsa Rossa, marinierter Zucchetti,
Pinienkernen und Limettencreme

Marbacher Bergmilch Burrata (V) (G)
mit gegrillter Honigmelone, Basilikum Ol,
Tomaten Chutney und Oliven Crumble

SOMMERLICHE SALATE —~

Vitello Salmerino (G)

Sous vide gegartes Kalbfleisch und gebeiztes Sattler Saiblingsfilet
an cremiger Sauce vom Riuchersaibling mit eingelegten Zwiebeln,
Apfelkapern und wiirziger Kresse

Panzanella — Toskanischer Brotsalat (VEG) (L)
mit frischem Granatapfelkernen, Peperoni,
Datteltomaten, Gurken, Oliven und Rucola
mariniert mit Balsamico Dressing

Einsiedler Salat mit Cervelat & Bergkase (G)

garniert mit Radieschen, Datteltomaten,
gepickelten Zwiebeln und gemischten Blattsalaten
an hausgemachtem franzésischem Dressing

HAUPTSPEISEN

Tagliata vom Innerschwyzer Rinds Entrecéte (120g/160g)
mit Rosmarinjus, auf cremigem Fregola Sarda

und frischen Eierschwiammli verfeinert mit Apfel,

gerosteten Cashewniissen, Salbei und Parmesanknusper

Italian Burger

100% CH-Beef, medium gebraten, mit Einsiedler Bergmozzarella,
Rohschinken, Avocado und Rucola an frischer
Zitronen-Basilikum Mayonnaise im Ciabatta Bun,

serviert mit Cole Slaw und Country Fries

Cremiges Fregola Sarda & Bergmilch Burrata (V)
mit frischen Eierschwiammli und geschmorten Tomaten,
verfeinert mit Apfel, Cashewniissen, Salbei und Parmesanknusper
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